
Здесь вы сможете ознакомиться с рецептами на основе наших сиропов. 
Мы собрали серию рецептов с горячими и охлажденными напитками. Больше 

рецептов вы можете найти на нашем сайте в разделе «рецепты».



Bon appétit.

winter recipes
by herbarista



безалкогольные



Сибирский Шёлк

Молоко

Шоколад (украшение)

Сливки 11%

Мороженое 
пломбир

Эспрессо

Сироп Herbarista 
Armored Cow 
*сгущённое молоко

Сироп Herbarista 
Siberian Taiga 
*еловый

5 мл
13 мл


80 мл

1 шт

40 мл30 мл

30 гр

Способ приготовления: 


Сварите эспрессо;

Взбейте его вместе с остальными компонентами 
форсункой до образования глянцевой пены;

Перелейте в кружку;

Украсьте тёртым шоколадом — готово!



Сливочный бамбл

Способ приготовления: 


Соедините все компоненты в питчере;


Подогрейте, не доводя до кипения;


Перелейте в бокал с толстым стеклом — готово!

Свежевыжатый 
апельсиновый сок

ЭспрессоСливочное 
масло 82%

Сироп Herbarista 
Red Orange 
*красный апельсин

Сироп Herbarista 
Ceylon Cinnamon 
*корица

5 мл
10 мл


30 мл130 мл30 гр



Эльфийский Рассвет

Эспрессо Съедобные цветы

(украшение)

Молоко

Сироп Herbarista 
Elven Nectar 
*клевер

Сироп Herbarista

Black Currant *черная 
смородина с листьями

5 мл


30 мл


10 мл


1 гр130 мл

Способ приготовления: 


Сварите эспрессо;

Взбейте молоко с сиропами форсункой до образования 
глянцевой пены;

Влейте молоко в эспрессо;

Украсьте съедобными цветами — готово!



Тропический 
Глинтвейн

Способ приготовления: 


Соедините все компоненты в питчере;


Подогрейте, не доводя до кипения;


Перелейте в бокал с толстым стеклом — готово!

Кардамон Гвоздика

Цедра апельсина

Безалкогольное 
красное вино

КорицаСироп Herbarista

Gingerbread 
*имбирный пряник

Кордиал Herbarista 
Ricky Tiki

*пряный ананас

10 мл
7 мл


4 шт

1 шт

2 шт

1 шт

150 мл



Пикантная Груша

Свежая груша Черный перец Корица

Завар 
Черного Чая 

Сироп Herbarista 
Eros Pear Elixir 
*груша со специями

Кордиал Herbarista 
Sweet Home 
*сухофрукты

7 мл
 10 мл


3 гр 1 шт

150 мл

30 гр

Способ приготовления: 


Заварите чёрный чай;


Соедините все компоненты в чайной кружке и дайте 
настояться 5 минут;


Перелейте в стакан для подачи — готово!



Манговый Шёпот

Ягоды облепихиЧай Earl Grey

Кордиал Herbarista 
Most Exotic

*манго-маракуйя

Вода горячая

Корица Кардамон

Сироп Herbarista 
Seaberry Spirit 
*облепиха

Сироп Herbarista 
Ceylon Cinnamon 
*корица

7 мл
15 мл


10 гр 50 гр400 мл

2 шт 3 шт

15 мл

Способ приготовления: 


Соедините все компоненты в чайнике;


Залейте горячей водой;


Дайте настояться 10 минут — готово!



алкогольные



Северное Яблоко

Корица

Чипс яблока

(украшение)

Кардамон

Кордиал Herbarista 
Green Collins 
*огурец-базилик

Белое сухое вино

Яблочный сок

Сироп Herbarista 
Apple Power 
*яблоко с листьями

Сироп Herbarista 
Arôme de Tabac 
*табак-ваниль

5 мл
7 мл


3 шт1 шт

1 шт

130 мл

30 мл

7 мл

Способ приготовления: 


Соедините все компоненты в питчере;


Подогрейте, не доводя до кипения;


Перелейте в бокал с толстым стеклом;


Украсьте чипсом яблока — готово!



Новогодний 
дайкири

Пряный ромСвежевыжатый 
апельсиновый сок

Чипс апельсина

(украшение)

Сироп Herbarista 
Red Orange 
*красный апельсин

Сироп Herbarista 
Ceylon Cinnamon 
*корица

Кордиал Herbarista 
Lime Code

*лайм

7 мл
 5 мл
 7 мл


20 мл 1 шт50 мл

Способ приготовления: 


Соедините все компоненты в шейкере со свежим льдом;


Хорошо встряхните в течение 10 секунд;


Процедите через сито в коктейльную рюмку;


Украсьте чипсом апельсина — готово!



Январский

Манхэттен

Яблочный виски

Красный вермут Пряный биттер Коктейльная вишня

(украшение)

Сироп Herbarista 
Gingerbread 
*имбирный пряник

5 мл
 50 мл

2 мл 1 шт20 мл

Способ приготовления: 


Соедините все компоненты в смесительном бокале со льдом;


Хорошо перемешайте в течение 10 секунд;


Перелейте в охлаждённый коктейльный бокал;


Украсьте коктейльной вишней — готово!



Примечание: фотографии напитков, сопровождающие рецепты, носят исключительно 
декоративный характер и не являются точным отображением внешнего вида, состава 

или способа подачи готового продукта.


