
Здесь вы сможете ознакомиться с рецептами на основе наших сиропов. Мы 

собрали серию рецептов с горячими и охлажденными напитками. Больше 

рецептов вы можете найти на нашем сайте в разделе «рецепты».



Bon appétit.

spring recipes
by herbarista



Лимонады



Летний сад

Пюре персика Свежевыжатый 
сок лимона

Тоник классический

Сироп Herbarista 
Lemongrass extass...

*лемонграсс

Сироп Herbarista 
Double strawberry

*клубника и земляника

15 мл


20 мл


10 мл


30 мл 150 мл

Способ приготовления: 


Наполните высокий бокал льдом;


Добавьте сиропы, пюре, сок лимона, тоник и перемешайте;


Дополните бокал льдом;


Украсьте свежим лемонграссом и клубникой, готово.



Тропические 
острова

Свежевыжатый
сок ананаса

Свежевыжатый 
сок лимона

Содовая

Сироп Herbarista 
 Chinensis plum

*личи

Сироп Herbarista Cherry lady

*вишня с виноградной 
косточкой

5 мл


70 мл


15 мл


25 мл 80 мл

Способ приготовления: 


Наполните высокий бокал льдом;


Добавьте сиропы, свежевыжатые соки и перемешайте;


Добавьте еще льда;


Добавьте содовую и перемешайте;


Украсьте слайсом или чипсом из ананаса, готово.



Освежающий бриз

Свежевыжатый сок 
грейпфрута

Свежевыжатый 
сок лимона

Содовая

Сироп Herbarista 
Incredible pieplant

*ревень

Сироп Herbarista 
Sureau noir 

*черная бузина

10 мл


100 мл


5 мл


20 мл 70 мл

Способ приготовления: 


Наполните высокий бокал льдом;


Добавьте сиропы, свежевыжатые соки и перемешайте;


Добавьте еще льда;


Добавьте содовую и перемешайте;


Украсьте слайсом грейпфрута, готово.



Солнечный поцелуй

Пюре каламанси Содовая

Сироп Herbarista 
Joan da feijo

*фейхоа

Сироп Herbarista 
Thai mango

*манго

10 мл


30 мл


10 мл


150 мл

Способ приготовления: 


Наполните высокий бокал льдом;


Добавьте сиропы, пюре каламанси и перемешайте;


Добавьте еще льда;


Добавьте содовую и перемешайте;


Украсьте свежим слайсом манго, готово.



Лесная сказка

Пюре малины Фреш лимона

Тоник лимонныйСироп Herbarista 
Sureau noir 

*черная бузина

30 мл


15 мл


20 мл

150 мл

Способ приготовления: 


Наполните высокий бокал льдом;


Добавьте сироп, пюре малины и перемешайте;


Добавьте еще льда;


Добавьте тоник и перемешайте;


Украсьте свежей малиной, готово.



Кофейные

напитки



Цветочный Бамбл

Способ приготовления: 


Соедините пюре, сироп, свежевыжатый сок в хайболе 
и перемешайте;


Наполните бокал льдом;


Добавьте эспрессо;


Украсьте долькой апельсина, готово.

Свежевыжатый 
сок грейпфрута

Пюре каламанси Эспрессо

Сироп Herbarista 
Fleur orchidèe

*орхидея

Свежевыжатый 
сок апельсина

100 мл


50 мл


10 мл


15 мл 2 шота



Рубиновый тоник

Способ приготовления: 


Соедините сироп, микс кислот, тоник в хайболе 
и перемешайте;


Наполните бокал льдом;


Добавьте эспрессо;


Украсьте лаймом, готово.

Тоник гранатовый Микс кислот Эспрессо

Сироп Herbarista 

Authentic grenadine

*гренадин — старинный рецепт

150 мл


10 мл


15 мл 2 шота



Ягодный лед

Способ приготовления: 


Соедините сливки, молоко и сиропы в шейкере;


Добавьте лед и хорошо встряхните;


Большой винный стакан наполните льдом;


Перелейте содержимое шейкера и добавьте эспрессо;


Украсьте кофейными зернами, готово.

Сливки 11% Молоко 3,2% Эспрессо

Сироп Herbarista 

Incredible pieplant

*ревень

Сироп Herbarista 

Black currant

*черная смородина с листьями

50 мл


8 мл
 5 мл


150 мл 2 шота



Морская карамель

Способ приготовления: 


Соедините сиропы, пюре и свежевыжатый сок 
в винном бокале;


Перемешайте, добавьте лед и влейте эспрессо;


Украсьте лаймом, готово.

Свежевыжатый 
сок апельсина

Пюре лайма Эспрессо

Сироп Herbarista 

Popcorn

*попкорн

Сироп Herbarista 

Double burn salted caramel

*соленая карамель двойного обжига

150 мл


5 мл
 15 мл


30 мл 2 шота



Чайные 
напитки



Весенний ветер

Способ приготовления: 


Отдельно заварите чай;


Соедините чай, сиропы и соки в чайнике;


Подогрейте содержимое с помощью ‎капучинатора;


Украсьте двумя дольками грейпфрута, готово.

Завар чая 
Эрл Грей

Сок грейпфрута Фреш лимона

Сироп Herbarista 

Sureau noir 

*черная бузина

Сироп Herbarista 

Incredible pieplant

*ревень

200 мл


10 мл
 15 мл


200 мл 30 мл



Лесной эликсир

Способ приготовления: 


Заварите чай и остудите;


Соедините сиропы, пюре, сок в хайболе и перемешайте;


Наполните бокал льдом и добавьте охлажденный чай, готово.

Завар зеленого чая 
Тегуанинь

Свежевыжатый 
сок лимона

Пюре крыжовника

Сироп Herbarista 

Eucalyptus & mint

*эвкалипт и мята

Сироп Herbarista 

Blackberry magic

*ежевика с листьями

Сироп Herbarista 

Black currant

*черная смородина 
с листьями

1 гр на 100 мл

5 мл
 10 мл
 10 мл


30 мл 30 мл



Малиновый Лайм

Способ приготовления: 


В мерный стакан налейте холодную воду;


Добавьте чай и ягоды;


Оставьте в холодильнике на 12 часов;


Профильтруйте и оставьте в холодильнике;


Соедините сиропы и фреш в хайболе, хорошо перемешайте;


Наполните стакан льдом и добавьте готовый настой чая;


Перемешайте, готово.

Чай

молочный улун

Свежезамороженная 
малина

Свежевыжатый 
сок лайма

Вода 
фильтрованная

Сироп Herbarista 

 Lime elixir

*лайм

Сироп Herbarista 

Raspberry show

*малина с листьями

10 мл

5 мл
 10 мл


100 гр 15 мл

1000 мл



Напитки на 
основе матчи



Матча Баунти

Способ приготовления: 


Налейте в чашу 55 мл воды и добавьте матчу;


Перемешайте до полного растворения, без комочков;


Добавьте молоко в хайбол;


Заполните бокал льдом, добавьте сироп и перемешайте;


Добавьте матчу, готово.

Кокосовое молокоСироп Herbarista 

Pistachio

*фисташка

Матча

7 мл
 2 гр 200 мл



Вишневый сад

Способ приготовления: 


Налейте в чашу 55 мл воды и добавьте матчу;


Перемешайте до полного растворения, без комочков;


Добавьте молоко в хайбол;


Заполните бокал льдом, добавьте сироп и перемешайте;


Добавьте матчу, готово.

Миндальное молокоСироп Cherry lady

*вишня с виноградной 
косточкой

Матча

10 мл
 2 гр 200 мл



Алкогольные 
напитки



Кокосовая клубника

Способ приготовления: 


Добавьте сиропы, фреш, белок и джин в шейкер;


Добавьте лед и встряхните;


Украсьте рюмку стружкой кокоса, перелейте смесь, готово.

Фреш лимона Джин Пюре гуавы Яичный белок

Сироп Herbarista 

Coco.in

*кокос с мякотью

Сироп Herbarista 

Double strawberry

*клубника и земляника

25 мл


5 мл
 15 мл


40 мл 20 мл 25 мл



Дикая вишня

Способ приготовления: 


Соедините джин, сиропы и сок лайма в хайболе;


Перемешайте и добавьте полный бокал льда;


Добавьте тоник и перемешайте;


Украсьте коктейльной вишней и цедрой лимона, готово.

Фреш лайма Бурбон Тоник

Сироп Herbarista 

Cherry lady

*вишня с виноградной косточкой

20 мл


15 мл


45 мл 150 мл



Тропическая дыня

Способ приготовления: 


Удалите из свежего манго косточку;


500 мл сухого джина перелейте в вакуумный пакет, добавьте 
манго и вакуумируйте;


Настойте в сухом виде при температуре 55 градусов 3,5 часа;


Профильтруйте через марлю;


Добавьте готовый джин, сироп и микс кислот 
в смесительный стакан;


Добавьте лед, охладите и перелейте готовую смесь 
в коктейльную рюмку, готово.

Джин, настоенный 
на свежем манго

Микс кислотСироп Herbarista 

Melontini

*дыня

45 мл
15 мл
 30 мл



Цитрусовый Рай

Способ приготовления: 


Соедините аперитиво, сиропы и сок лимона в винном бокале;


Перемешайте все ингредиенты и добавьте лед;


Добавьте игристое и перемешайте;


Украсьте слайсами лимона и апельсина, готово.

Аперитиво Свежевыжатый 
сок лимона

Сухое игристое

Сироп Herbarista 

Solar energy

*цитрусовый микс

Сироп Herbarista 

Red orange

*красный апельсин

40 мл


10 мл
 10 мл


25 мл 150 мл


